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NUCHAR

CALIDAD QUE INSPIRA

SELECCION de los mejores productos del mar,
LISTOS para preparar las mds exquisitas recetas.

The best seafood product SELECTION,
READY to prepare the most exquisite recipes.
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APASIONADOS POR LO QUE HACEMOS

Foncasal, S.L. es una empresa espafiola con vocacién internacional con Foncasal, S.L. esta dotada con la mas alta tecnologia del sector y
mds de 20 afios a la vanguardia en la transformaciéon de CEFALOPODOS una fuerte inversion anual en |+D+i, lo que permite dar GARANTIA y

COCIDOS como pulpo, rejo, sepia, calamar... CONFIANZA a todos nuestros consumidores.
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“Sélo poniendo PASION en lo
que hacemos, conseguiremos
productos que apasionen a
nuestros CLIENTES”

“La MEJORA CONTINUA en
los procesos estabelecidos, es
nuestro COMPROMISO para
alcanzar la CALIDAD TOTAL"

“Nuestra clave de éxito
es apostar tanto por la
investigacion del producto
como de los mercados
analizando con humildad sus
culturas y tendencias”

“Orientar la empresa hacial
el futuro supone reinvertir
los beneficios en: EQUIPO
HUMANO, TECNOLOGIAY
BIENES DE PRODUCCION”

i WL ~ NUESTRO COMPROMISO CON EL SABOR
i . Y CON EL SABER HACER

“En NUCHAR nunca nos hemos conformado con las
cosdas que ya estaban inventadas. Y es que hemos podido
comprobar en nuestros afios de experiencia, que todo es
mejor cuando, a las cosas que ya tenemos, les afiadimos
creatividad. Fue asi como aprovechamos todo nuestro

Iy conocimiento para llevarlo hasta el mar. El secreto del
éxito estd en utilizar como base de cualquier creacion,
productos de primera calidad para a partir de ellos
innovar, probar y experimentar con la certeza de que el
resultado serd sorprendente.”

CONSEJERO DELEGADO DIRETORA FINANCIERA GERENTE COMERCIAL DIRETORA DE CALIDAD



;POR QUE COMPRAR PRODUCTOS NUCHAR?

LARGA CADUCIDAD

 Gracias a las mds modernas técnicas de envasado y

pasteurizacion, garantizamos larga caducidad 180 dias.

PRODUCTO REFRIGERADO

No hay que esperar a que se descongele, se presenta en
refrigerado. Es tan sencillo como abrir el envase, calentar el
producto y afiadir tu toque personal. Al ser un producto ya
cocido se puede consumir en frio.

UN MANJAR PARA ELABORAR INFINIDAD DE RECETAS

El pulpo es considerado un manjar, por su corte, textura y
sabor a mar. Somos especialistas en cocer CEFALOPODOS y en
especial el PULPO....
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ESCANDALLO Y COSTE EXACTO

La mayoria de nuestras presentaciones son productos con
el PESO FIJO, por lo que podemos calcular con precision el
escandallo de nuestros platos.

ENVASE PROTECCION EXTRA A PRUEBA DE ROTURAS

El envase de los productos NUCHAR se adapta a estos como
una segunda piel y la bandeja protectora hace que tengamos
practicamente el 0% en ROTURAS o PERDIDA DE VACIO,
garantizado asi una larga caducidad.

PRODUCTO SALUDABLE

Rico en Omega 3, fuentes de proteinas y minerales, bajo en
grasas saturadas.

PULPO COCIDO

POLVD COZIDD
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visita_visit: nuchar.es

www.nuchar.es

EL PULPO COCIDO NUCHAR muestra, tanto en frio como
en caliente, su textura firme y compacta, sabor profundo
y excelente gelatinosidad.

Terminado a la plancha, al horno, al bafio maria,

preparado en vinagreta, en tempura, a la gallega,
para coronar pastas, arroces... es um producto versatil,
cuando se abre el paquete... el festival estd montado.

jSomos lo que comemos y amamos,
BOCADO y PASION
CORAZON y SENSACION!

Erjoy!

Chef ejecutivo: ALVARO SMIT

COMPROMISO DE CALIDAD
QUALITY COMMITMENT

ORIGEN PRODUCCION TRATO PERSONAL
Seleccion de la materia prima Integracién de procesos, Cercania con nuestros
en los mejores caladeros. trazabilidad y seguridad colaboradores y clientes.
Sostenibilidad. alimentaria. Escucha activa.
SOURCE PRODUCTION PERSONAL CARE
Selection of the raw material in the best Process integration, traceability Closeness with our collaborators
fishing grounds. Sustainability. and food safety. and clients. Active listening.

CLIENTE SERVICIO CONSUMIDOR
Desarrollando estrategias Buscamos la maxima eficacia Sabor, Salud, Sostenibilidad
para crecer juntos. y rapidez en las respuestas. y Creatividad.
CLIENT SERVICE CONSUMER
Developing strategies We seek maximum efficiency Taste, Health, Sustainability
to grow together. and quick responses. and Creativity.


https://youtu.be/VBY1jJXe6-Y
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PULPO COCIDO
EN SU JUGO

COOKED OCTOPUS
IN ITS JUICE

BANDEJA SKIN. SKIN TRAY.
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PULPO COCIDO

POLVO COZIDO

PULPO COCIDO EN SU JUGO 4 PATAS 500-700g
COOKED OCTOPUS IN ITS JUICE 4 LEGS 500-700g

REF/CODE: 301117

1 PATA 150-200g
1LEG 150-200g

REF/CODE: 301010

3 PATAS 500-700g
3 LEGS 500-700g

REF/CODE: 301118

2 PATAS 160-200g 2 PATAS 200-300g
2 LEGS 160-200g 2 LEGS 200-300g
REF/CODE: 301176 REF/CODE: 301012

2 PATAS 400-600g
2 LEGS 400-600g

REF/CODE: 301120

1 PATA +240g
1LEG +240g

REF/CODE: 301170

4 PATAS 380-500g
4 LEGS 380-500g

REF/CODE: 301174
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PULPO SELECCION
COCIDO
FORMATO GRANDE

COOKED SELECTED OCTOPUS LEGS
LARGE FORMAT

BANDEJASKIN. SKIN TRAY.
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PULPO SELECCION COCIDO 3 O 4 PATAS 500g
COOKED SELECTED OCTOPUS 3 OR 4 LEGS 500g

REF/CODE: 301104

PULPO SELECCION COCIDO 1 PATA +240g APROX
COOKED SELECTED OCTOPUS 1 LEG +240g APROX

REF/CODE: 301110

MEDIO PULPO SELECCION COCIDO 400g
MEDIUM COOKED SELECTED OCTOPUS 400g

REF/CODE: 301121

¢Coémo calentar el
PULPO?_ES

PULPO SELECCION COCIDO 2 PATAS 500g
COOKED SELECTED OCTOPUS 2 LEGS 500g

REF/CODE: 301101

How to heat up the
OCTOPUS?_ES

PULPO SELECCION COCIDO ENTERO 500-800g/800-1100g APROX.
WHOLE COOKED SELECTED OCTOPUS 500-800g / 800-1100g APROX.

REF/CODE: 301161/301116
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https://youtu.be/P-MEsGvonRA
https://youtu.be/GOuniYRewpY

PULPO SELECCION
COCIDO d
FORMATO PEQUENO

COOKED SELECTED OCTOPUS LEGS
SMALL FORMAT

BANDEJA SKIN. SKIN TRAY.

PULPO

PULPO SELECCION COCIDO 3 PATAS 200g
COOKED SELECTED OCTOPUS 3 LEGS 200g

REF/CODE: 301169

PULPO SELECCION COCIDO 2 PATAS 200g
COOKED SELECTED OCTOPUS 2 LEGS 200g

REF/CODE: 301160

PULPO COCIDO TROCEADO 1509
COOKED SELECTED OCTOPUS SLICED 150g

REF/CODE: 301212

PULPO COCIDO ENTERO <400g APROX.
WHOLE COOKED OCTOPUS <400g APROX.

REF/CODE: 301172

CARPACCIO PULPO SELECCION COCIDO 80g
COOKED SELECTED OCTOPUS CARPACCIO 80g

REF/CODE: 301279

receta_PULPO a la
plancha con 3
guarniciones_ES

PULPITOS COCIDOS 1509
COOKED BABY OCTOPUS 150g

REF/CODE: 301612
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receta_PULPO a la plancha con 3 guarniciones_ES
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https://youtu.be/8ZnNXNCAIfY

PULPO COCIDO
PATA INDIVIDUAL

COOKED SELECTED OCTOPUS
INDIVIDUAL FORMAT

BANDEJA SKIN. SKIN TRAY.

PULPO COCIDO 1 PATA 160-180g
COOKED OCTOPUS 1 LEG 160-180g

REF/CODE: 301159

Envase mds sostenible
-25% plastico

PULPO COCIDO 1 PATA 200-240g

- RETAIL FORMAT -

CAJA EXPOSITORA 12 UND
DISPLAY BOX 12 UN

PULPO COCIDO 1 PATA180-200g PULPO COCIDO 1 PATA 140-160g

COOKED OCTOPUS 1 LEG 200-240g COOKED OCTOPUS1LEG 180-200g COOKED OCTOPUS 1 LEG 140-160g

REF/CODE: 301126

REF/CODE: 301125 REF/CODE: 301122

- FOOD SERVICE FORMAT -

CAJA MASTER 24 UND
MASTER BOX 24 UN

OdIO02 NOIDDO313S Od'INd



% GLANT G

> 4

LEFISH-—




SEPIAY CALAMAR
COCIDO

CUTTLEFISH & GIANT SQUID
COOKED

BANDEJA SKIN. SKIN TRAY.

SEPIA ENTERA

CHOCD l.’ﬂEIFﬁ[pﬁ
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SEPIA COCIDA ENTERA 250g
COOKED WHOLE CUTTLEFISH 250g

REF/CODE: 301619

SELTCCON del AR

; L ¥ N
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SEPIA COCIDA TROCEADA 200g SEPITAS COCIDAS 1509
COOKED SLICED CUTTLEFISH 2009 COOKED BABY CUTTLEFISH 1509
REF/CODE: 301508 REF/CODE: 301611
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CALAMAR COCIDO TROCEADO 300g CALAMAR COCIDO TROCEADO 5009
COOKED SLICED GIANT SQUID 300g COOKED SLICED GIANT SQUID 5009
REF/CODE: 301620 REF/CODE: 301518

receta_Sepia a la
plancha al alioli_ES
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recipe_SEPIA grilled
with alioli_EN
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receta_Sepia a la plancha al alioli_ES
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recipe_SEPIA grilled with alioli_EN
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https://youtu.be/rcegRrq1C5I
https://youtu.be/Hv7fUHWLFMk




LANGOSTINOS,
ENSALADAS Y MEJILLONES
COCIDOS

PRAWNS, OCTOPUS SALAD & MUSSELS
COOKED

BANDEJA SKIN. SKIN TRAY.

-

SALPICEIN

SALPICON DE PULPO 200g
SEAFOOD COCKTAIL 200g

REF/CODE: 301627

ENSALADA DE MAR 1509
SEAFOOD SALAD 150g

REF/CODE: 301601

LANGOSTINOS COCIDOS 1509
COOKED PRAWNS 150g

REF/CODE: 302101

MEJILLONES BIO COCIDOS 200g
COOKED BIO MUSSELS 200g

REF/CODE: 301645

LANGOSTINOS COCIDOS 5009
COOKED PRAWNS 5009

REF/CODE: 302102

receta_ SALPICON
de Marisco_ES

receta_
LANGOSTINOS
estilo oriental_ES
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https://nuchar.es/recipes/salpicon-de-marisco/
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receta_ SALPICÓN de Marisco_ES
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https://nuchar.es/recipes/ensalada-de-langostinos-wakame-y-fideos-de-arroz/
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receta_ LANGOSTINOS estilo oriental_ES
 

slapena
Line





REJOS DE CALAMAR
COCIDOS

GIANT SQUID
COOKED

BANDEJA SKIN. SKIN TRAY.

REJ0 COCIDO
TA COZIDA

receta_Pintxo de
REJO en tempura
con tres salsas ES
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RODAJAS DE REJO COCIDO 200g RODAJAS DE REJO COCIDO 5009
SLICED COOKED GIANT SQUID 2009 SLICED COOKED GIANT SQUID 5009
REF/CODE: 301599 REF/CODE: 301206

REJO COCIDO 265¢
COOKED GIANT SQUID 2659

REF/CODE: 301609
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receta_Pintxo de REJO en tempura con tres salsas_ES 
 

https://nuchar.es/recipes/pintxo-de-rejo-con-piparra-en-tempura/
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READY TO EAT

BANDEJA SKIN. SKIN TRAY.

SALMO

La gama Listo & Delicioso son platos de pescado elaborado con filetes

de pescado cocido en su propio jugo, sin aditivos ni conservantes y

acompanados de una exquisita y saludable guarnicion de verduras y/o

legumbres 100% naturales!

Elaborados con un minimo tiempo de coccion, para mantener las
propiedades y el sabor del pescado. Son envasados al vacio para mantener

toda su naturalidad y frescura durante 4 meses y se disfruta en caliente

(microondas, plancha o sartén).

SUGERENCIAS DE
PREPARACION

/

TRUCO DEL CHEF
CHEF'S TRICK

DORADA CON MIX DE LEGUMBRES
CON ACEITE AL PIMENTON

SEA BREAM FILLET & LEGUME MiIX,
WITH PAPRIKA OIL

Pelar un diente de ajo y laminarlo.
Calentar 50ml de aceite y dorar las
Idminas de ajo. Retirar del fuego y
cuando esté temblado el aceite anadir
media cucharadita de pimenton.
Remover. Una vez caliente el pescado

y las legumbres (ver modo de empleo),

vierte el aceite de pimentdén encima.
Servir seguidamente.

Peel and slice a clove of garlic. Heat

50 ml of olive oil and brown the garlic
slices. Remove from the heat and when
the oil has cooled, add half a teaspoon
of paprika. Stir. Once the fish and

TRUCO DEL CHEF
CHEF'S TRICK

SALMON CON SALSA DE SOJA
Y SESAMO

SALMON & VEGETABLE MIX WITH
SOY SAUCE AND SESAME

Macerar el salmén en un bol durante
10 minutos con 2 cucharadas de soja,
1 de miel y 1 de semillas de sésamo.
Sacar el salmén y cocinarlo con las
verduras en una sartén con una
cucharada de aceite. Ahadir la salsa
restante. Servir seguidamente.

Marinate the salmon in a bowl for 10
minutes with 2 tablespoons of soy, 1
tablespoon of honey and 1 tablespoon
of sesame seeds. Remove the salmon
and cook it with the vegetables in a
frying pan with a tablespoon of oil.
Add the remaining soy sauce. Serve

TRUCO DEL CHEF
CHEF'S TRICK

LUBINA, MIX DE VERDURAS Y
LEGUMBRES CON REFRITO DE AJO

SEA BASS & VEGETABLE MIX WITH
FRIED GARLIC

Pelar dos dientes de ajo y laminarlos.
Calentar 50ml de aceite y dorar las
Idminas de ajo. Aiadir una cayena
(opcional). Retirar la sartén del fuego
y cuando el aceite esté templado,
afiadir un chorrito de vinagre y perejil
picado. Remueve y mezcla. Prepara el

pescado (ver modo de empleo) y vierte

el refrito encima. Servir seguidamente.

Peel two cloves of garlic and slice
them. Heat 50 ml of oil and brown
the garlic slices. Add a hot pepper
(optional). Remove the pan from the
heat and when the oil is warm, add
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DORADA & MIX DE LEGUMES 2509
SEA BREAM FILLET & LEGUME MIX 2509

CODE/CODE: 301655

SALMON & MIX DE VERDURAS 250g
SALMON & VEGETABLE MIX 250g

CODE/CODE: 301654

LUBINA & MIX DE VERDURAS Y LEGUMBRES 250g
SEABASS FILLET & VEGETABLEAND LEGUMEMIX 2509

CODE/CODE: 301656

legume are hot (see instructions for
use) pour the paprika oil and the garlic
slices on top. Serve immediately.

immediately. a little vinegar and chopped parsley.
Stir and mix. Heat up the fish and
vegetables (see instructions for use)
and pour the fried mixture on top.

Serve immediately.
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https://youtu.be/PxeFPXfuYro

READY TO EAT

BANDEJA SKIN. SKIN TRAY.

PULPO
CON PATATA

PULPO SELECCION COCIDO PATAS Y PATATA COCIDA DUO 400g
(200g PULPO + 200g PATATA)

SELECTED COOKED OCTOPUS AND COOKED POTATO DUO 400g
(200g OCTOPUS + 200g POTATO)

REF/CODE: 301283

PULPITOS, SEPITAS Y RODAJAS DE REJO COCIDO 225g
COOKED BABY OCTOPUS, CUTTLEFISH & SLICED GIANTS SQUID 225¢

REF/CODE: 301549

Se trata de un producto LISTO PARA CONSUMIR debido a que son Vieiras cocidas
en su propio jugo. La salsa que acompafia a las vieiras esta compuesta por el jugo
de coccidn, un toque de aceite de oliva y pimenta negra. Esta salsa es perfecta para
acompariar el plato. Solo tenemos que calentarlas, bien a la sartén o bien al horno
o calentarlas en el propio envase en el microondas a baja temperatura.

SUGERENCIA DE PREPARACION: Reducir el caldo contenido en el envase, reservar.
En una sarten/plancha calentar las vieras durante 1 minuto por cada lado y
afadimos el caldo y unas escamas de sal a cada una de las vieiras.

It is a READY TO CONSUME product because they are Scallops cooked in its juice.
The sauce that accompanies the scallops is composed of the cooking

juice, a touch of olive oil and black pepper. This sauce is perfect to
accompany the dish. We just have to heat them, either in the
pan or in the oven or heat them in the container itself
in the microwave at a low temperature.

PREPARATION SUGGESTION: Reduce the broth
contained in the container, reserve. In a frying pan/
griddle, heat the scallops for 1 minute on each side
and add the broth and a few flakes of salt to each
of the scallops.

SEPITAS, LANGOSTINOS Y PULPO PATAS COCIDAS 225¢
COOKED OCTOPUS LEG, CUTTLEFISH & PRAWNS 225g

REF/CODE: 301554
SUGERENCIAS DE
PREPARACION

VIEIRAS DEL PACIFICO COCIDAS EN SU JUGO 600g (12 VIEIRAS)
COOKED SCALLOPS IN OWN JUICE 600g

REF/CODE: 301628
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https://youtu.be/tt1B9b9s6nY

BANDEJA SKIN. SKIN TRAY.

Este producto estd elaborado con el mejor pulpo cocido seleccionado
procedente de los mejores caladeros de la ZONA FAO 34. Una vez cocido
lo envasamos en una mezcla de aceite de oliva y girasol con un aroma
sutil de humo. Este equilibrio de sabores, junto con la textura del pulpo
hace que el bocado sea diferente, delicioso y sabroso. Frio o con un toque
a la plancha, serd un plato sencillo pero sorprendente.

This product is made with the best cooked octopus selected from the
most excellent fishing grounds in the FAO 34 ZONE. Once cooked, we
pack it in a mixture of olive and sunflower oils with a subtle smoky aroma.
This balance of flavours, together with the texture of the octopus, makes
the bite different, delicious and tasty. Cold or just cooked on the grill, it
will be a simple but surprising dish.

PULPO COCID
AD

SABOR AHUM

PULPO COCIDO SABOR AHUMADO EN ACEITE 2859
COOKED OCTOPUS SMOKED FLAVOUR IN OLIVE OIL 285g

REF/CODE: 301023

Este producto estd elaborado con pulpo cocido
seleccionado, procedente de los mejores caladeros
de la ZONA FAO 34 y mejillones cocidos de las Rias
Gallegas. Una vez cocido el marisco, le afadimos
verduras seleccionadas: tomate cherry, aceitunas
verdes y negras, pimiento de tres colores y un toque
de cebollino picado. Este equilibrio de sabores, junto
con la textura del pulpo hace que el bocado sea
diferente, delicioso y sabroso.

Simplemente abrir el envase y DISFRUTAR!!

This product is made with selected cooked octopus
from the best fishing grounds in the FAO 34 ZONE
and cooked mussels from the Galician Rias. Once the
seafood is cooked, we add selected vegetables: cherry
tomato, green and black olives, three-coloured bell
pepper and a touch of chopped chives. This balance
of flavours, together with the texture of the octopus,
makes the bite different, delicious and tasty.

Simply open the package and ENJOY!!

SALPICON DE PULPO COCIDO 200g
SEAFOOD COCKTAIL 200g

REF/CODE: 301627

Este producto estd elaborado con ingredientes muy
sencillos: - Pulpitos baby cocidos seleccionados (con
una textura y sabor excelente); - Aceite de oliva y
girasol (mezcla idonea para conseguir un sabor suave
pero sabroso), -Ajo laminadoy una pizca de cayena. El
resultado es un aperitivo/entrante delicioso, vistoso y
muy delicado. Esta listo para consumir frio o caliente.
Para acompafiar ensaladas o como ingrediente en
infinidad de recetas.

This product is made with very simple ingredients:
- Selected cooked baby octopuses (with excellent
texture and fiavour), - Olive and sunflower oils (ideal
mixture to achieve a smooth but tasty flavour), -
Laminated garlic and a pinch of cayenne pepper.
The result is a delicious, colourful and very delicate
appetizer/starter. It is ready to consume hot or cold.
To add in salads or as an ingredient in countless
recipes.

PULPITOS AL AJILLO 190g
COOKED BABY OCTOPUS IN GARLIC 190g

REF/CODE: 301657

con aceile de ofipa
willy ofiee 64




NACIDOS EN 1988 CON LA MISION DE ELABORAR SALMON Y BACALAO AHUMADO DE LA MAS
ALTA CALIDAD. VIAJAMOS AL ORIGEN, APRENDIMOS DE LOS MEJORES EXPERTOS Y ENTENDIMOS
QUE, UN PRODUCTO COMO EL NUESTRO, SOLO SE CONSIGUE CON CONOCIMIENTO Y
DEDICACION. ASi EMPEZAMOS, Y A LO LARGO DE TODOS ESTOS ANOS, NOS HEMOS MANTENIDO
FIELES A NUESTROS PRINCIPIOS, PORQUE LA FIRMEZA, TEXTURA'Y SABOR DE NUESTROS
AHUMADOS, NO SON CASUALIDAD.

BORN IN-1988 WITHTHE MISSION OF PRODUCING THE HIGHEST QUALITY SMOKED SALMON AND COD.
WE TRAVELED TO THE ORIGIN, WE LEARNED FROM THE BEST EXPERTS AND WE UNDERSTOOD THAT

A PRODUCT LIKE OURS IS ONLY ACHIEVED WITH KNOWLEDGE AND DEDICATION. THIS IS HOW WE
STARTED, AND THROUGHOUT ALL THESE YEARS, WE HAVE REMAINED FAITHFUL TO OUR PRINCIPLES,
BECAUSE THE FIRMNESS, TEXTURE AND FLAVOR OF OUR PRODUCTS ARE NOT BY CHANCE.



AHUMADOS
SALMON 'Y BACALAO

SMOKED
SALMON & COD

BOLSA DE VACIO CON PLACA DE CARTON sosres)

BOLSA DE VACIO CON ESTUCHE DE CARTON  (sotomiLo, 0abos v ensaLADA DE AHUMADOS)
VACUUM BAG WITH CARDBOARD PLATE eacks)

VACUUM BAG WITH CARDBOARD CASE (LOIN, CUBES AND SMOKED SALAD)

SALMAO FUMADO
SALMONE AFFUMICATO

B out 1xs

BACALAO AHUMADO
BACALHAU FUMADOD
BACCALA AFFUMICATO

SALMON AHUMADO NORUEGO
EN LONCHAS 100g (UD)

NORWEGIAN SMOKED SLICED
SALMON 100g

REF/CODE: E02111104 /£02112110

BACALAO AHUMADO
EN LONCHAS 80g (UD)

SMOKED COD 80g
REF/CODE: E12111169

SALMON AHUMADO NORUEGO
EN LONCHAS 200g (UD)

NORWEGIAN SMOKED SLICED
SALMON 200g

REF/CODE: E02112111

SALMAO FUMADO NORUEGA

SALMON AHUMADO NORUEGO fx-' i

SALMON AHUMADO NORUEGO 600g
NORWEGIAN SMOKED SALMON 6009

REF/CODE: E03123126
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CARPACCIOS
CON AROMAS

CARPACCIOS
FLAVORED CARPACCIO

TARRINA/TUB

BACALAD AHUMADO en ACEITE
BACALHAU FUMADO en AZEITE

0 AHUMADO CON ACEITE  PT,BAC
DE

CARPACCIO BACALAO AHUMADO EN ACEITE 150g
COD CARPACCIO IN OLIVE OIL 1509

REF/CODE: E12112373

—7

Ver receta:

Ver receta:

A

CARPACCIO BACALAO
EN ACEITE Y AJO ARRIERO 150g

COD CARPACCIO
IN OLIVE OIL AND ARRIERO GARLIC 1509

REF/CODE: E12112372

7

CARPACCIO DE SALMON
AROMA TRUFA BLANCA 1509~ Ver receta:

SALMON CARPACCIO
FLAVORWHITE TRUFFLE 1509

REF/CODE: E02111303

Ver receta: Z

CARPACCIO BACALAO

EN ACEITE, TOMATE Y ALBAHACA 150g

COD CARPACCIO
IN OLIVE OIL, TOMATO AND BASIL

REF/CODE: E12112374

CARPACCIO DE SALMON
AROMA LIMON Y PIMIENTA 1509

SALMON CARPACCIO
FLAVOR LEMON AND PEPPER 1509

REF/CODE: E02111305

1509

Ver receta:

CARPACCIO BACALAO

EN ACEITE Y TRUFA BLANCA 1509

COD CARPACCIO
IN OLIVE OIL AND WHITE TRUFFLE

REF/CODE: E12112375

1509

OI122VdYVD AIYOAV T4/ SYIWOUY NOD

SOIDDVdYVO



slapena
Text Box
Ver receta:  

slapena
Text Box
Ver receta:  

slapena
Text Box
Ver receta:  

slapena
Line

slapena
Line

slapena
Line

https://youtu.be/fSiumI3dHFo
https://youtu.be/qjpDtmwQlsA
https://youtu.be/uYy26sk3s4w
slapena
Text Box
Ver receta:  

slapena
Line

slapena
Text Box
Ver receta:  

slapena
Line

https://youtu.be/aip68IFKmdM
https://youtu.be/qYpjDh4FiY8

— EST 1895 —

CHA

UBICACION/LOCATION

FONCASAL

Pol ind. Cantabria ll, ¢/Las Canas 76
26009 - Logrofio (La Rioja) Espafa

REDES SOCIALES/SOCIAL NETWORKS

o Youtube
0 Twitter
@ Instagram

@ Linkedin
o Facebook

LIDAD QUE INSPIRA

TELEFONO/PHONE MAIL
(+34) 94126 2312 nuchar@brasmar.com

Food

CERTIFIED 3
SUSTAINABLE .. e
MSC asc
www.msc.org . cramrz
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Brasmar

GROUP



